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ENTRADAS

COCTEL DE CAMARONES $25.000

Camarones en una mezcla de salsa rosada,
cebolla roja finamente picada, cilantro, brandy, zumo de limén y pimienta.
Servidos en conos de platano verde y acompafados de
calamares apanados en coco.

CREMA DE MAIZ VERDE $21.000

Crema elaborada con maiz viche de la region, y enrriquecida con
vegetales como zanahoria, habichuela, arveja y frijol verde, acompafiado de
arepa de chocolo y panceta de cerdo bafiada en miel de panela.

PICADITA QUINDU $20.000

> Canasta elaborada a base de platano verde rellena de
&5 chorizo santarosano, costilla de cerdo y panceta frita,
te ) acompafada de chimichurry de tomate de arbol.

Picadita Qliindy,
CEVICHE DE TRUCHA AHUMADA $27.000

Trucha de la region marinada con una mezcla de citricos,
acompafada de una ensalada con quinoa y remolacha,
ademas de chips de yuca y platano verde.
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LENTRADAS

TIMBAL DE PAPA SALENTUNA $20.000

_ Puré de papa salentuna, contramuslos de pollo en coccion lenta
" (8 horas a 80 grados centigrados) mechados y
bafiados con una mayonesa de macadamia.

BOWL DE LECHUGAS FRESCAS $19.000

Mix de lechugas orgénicas, acompafadas de quinoa precocida,
remolacha, chips de platano verde y yuca,
bafadas con aceite de oliva, limon fresco.

Adicional: Tofu $8.000, Pollo $8.000 o Camarones $8.000

CAZUELA DE FRIJOL ANDINA $17.000

Frijol verde fresco cocinados con costilla de cerdo y
maiz viche, acompafiados de arroz blanco.
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PLATOS FUERTLES

POSTA CAFETERA $55.000

Punta de anca en salsa de café y chocolate al 60%, acompafiado de
puré de papa criolla, queso campesino asado, ensalada de
la casa y chips de platano y yuca.

AJIACO DE LA CASA $25.000

Sopa de papas con pollo mechado, puré de criolla, banano asado,
arroz blanco y ensalada de la casa.

TRUCHA QUINDU $42.000

Filetes de trucha bafiados en una salsa a base camarones y
sofrito del pacifico acompafado de arroz con coco y
ensalada de la casa (lechugas frescas, brotes y vinagreta)

COSTILLA DE CERDO CON BBQ DE GUAYABA $47.000

Costilla de cerdo en coccién lenta (8 horas a 80 grados centigrados)
en salsa BBQ de guayaba dulce, acompafiado de puré de papa criolla
y ensalada de la casa.

FIAMBRE QUINDU $43.000

Bombona de pollo, rellena de chorizo, salsa criolla y morillo,
acompafada de arroz blanco, platanos maduritos asados,
ensalada de la casa y chips de yuca y platano verde.
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PLATOS FUERTLES

LOMO ENCEBOLLADO $41.000

Medallones de lomo madurado, bafiados en salsa de
cebollas caramelizadas en aceite y salsa soya, acompafiada de
puré de platano maduro, ensalada de la casa y chips de yuca y platano.

PASTA SALENTO REAL $26.000

Pasta larga con trozos de trucha salteados con vino blanco,
en salsa criolla de tomates frescos,
acompafada de ensalada de la casa.

ARROZ ATOLLADO CON CARNES $40.000 1 Pasta Salento Real

Arroz cremoso con salsa criolla, con costilla de cerdo, panceta,
contramuslos mechados acompafiado con ensalada de la casa
y platanitos maduros asados.

SANCOCHO DE PESCADO BLANCO
DE TEMPORADA $35.000
Base de caldo de pescado con leche de coco,

acompafiado de arroz con coco,
_cono de platano verde y ensalada de la casa.
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PLATOS FUERTLES

ARROZ ENDIABLADO $38.000

Arroz achiotado cremoso con sofrito del pacifico y
verduras (arveja, habichuela, zanahoria, pimenton),
camarones, calamares apanados en coco y

un toque de picante.

PECHUGA RELLENA EN SALSA
DE GUAYABA $29.000
Pechuga de pollo rellena de chorizo santarrosano,

en salsa de guayaba dulce, acompafada de
arroz cremoso con queso y ensalada de la casa.

Pechuga Rellena en’
Salsa de Guayaba

HAMBURGUESA QUINDU $22.000

Pan mariquitefio, 150gr de carne (80% res y 20% cerdo),
salsa de cebollas, quesillo y hogao, acompariada de
ensalada de la casa y chips de platano y yuca.

TRUCHA CON VEGETALES SALTEADOS $35.000 NS e

¢ Filetes de trucha bafiados con salsa de citricos,
fﬁ sobre una cama de vegetales salteados
% " | (zanahoria, cebollas, pimenton, calabacin, apio),
W\ servidos en una canasta de platano verde.
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POSTRLES

e Sy FLAN DE PAN $12.000
fl__- Mo\ Flan elaborado con pan fresco,
e —

acompafado de salsa caramelo de café
y merengue flameado con ron.

VOLCAN MACHIN $14.000

Volcan de chocolate,
horneado al momento
acompaiado de helado de leche.

Volcan Machin |

TORTA DE VICTORIA CON BREVAS $13.000

Torta elaborada a base de dulce de victoria,
acompafado de brevas en almibar
y helado de mazamorra. \
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//f//% BEBIDAS CALIENTES

\— MAQUINA DE ESPRESSO
AMERICANO $4.000
CAMPESINO (con panela organica) $4.500
ESPRESSO $4.000
CAPUCHINO $5.000
MOCACHINO $6.000
CAFE LATTE $4.500
Adicion de licor $4.000

CAFES FILTRADOS

SAN ALBERTO $15.000
Chemex 2 Tazas

SIFON VACIiO $21.000
2 Tazas

CONO $15.000
2 Tazas

= (JTRAS BEBIDAS CALIENTLES =
TE DE FRUTOS ROJOS O AMARILLOS  $6.000

MILO $5.500

CHOCOLATE $5.000

AGUA DE PANELA $4.000
o CANELAZO $5.000
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